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Verleihung der

Goldenen Bierldee 2023

Lowenbraukeller, Miinchen

25. Mai 2023

Mit der ,,Goldenen Bierldee 2023“ wird ausgezeichnet das

Best Western Plus Kurhotel
an der Obermaintherme,
Bad Staffelstein,

fur das Projekt

,Heimat.Bier&Therme"“.

Die Jury wirdigt mit der Auszeichnung die , erlebnisorien-
tierte”, hochwertige Prasentation bayerischer Bierspeziali-
taten innerhalb des Angebots im Best Western Plus Kurho-
tel an der Obermaintherme, insbesondere im Gesamtkon-

zept ,,Heimat.Bier&Therme” wie es auf der Urkunde heif3t.

Dass ein renommiertes Kurhotel der Best Western Plus Ka-
tegorie seinen Gasten eine gepflegte Gastlichkeit und ein
gehobenes Genusserlebnis verspricht, erscheint uns als
Selbstverstandlichkeit. Dem rund 80-kodpfigen Team um
den Geschaftsfiihrer des Best Western Hotels in Bad Staf-
felstein, Andreas Poth, war diese Selbstverstandlichkeit
und somit Vergleichbarkeit mit anderen Hotels der Best
Western Gruppe zu wenig. Inmitten in der Bierkultur- und

Genussregion Oberfrankens, dort wo auf die Einwohner-



zahl gemessen die hochste Dichte an Brauereien, Backe-
reien und Metzgereien weltweit zu finden ist, sollte doch

mehr gehen!

Das Resultat dieser Erkenntnis lieR nicht lange auf sich war-
ten: Heute liest sich der Angebotskatalog des Hauses der
internationalen Hotelgruppe wie der eines gut gefiihrten

Brauereigasthofes:

63 Bierspezialitaten aus der unmittelbaren Region auf der

Bierkarte!

Bad Staffelstein selbst zahlt stolze 11 Brauereien. Zum ge-
samten Landkreis Lichtenfels gehoren aber insgesamt
18 Braustatten. Nichts lag also nadher, als diese bemerkens-
werte Vielfalt an flissigem Gold mit héchster Nachhaltig-
keit und Frische aufgrund der kurzen Transportwege im
Kurhotel anzubieten. Doch die reine Prasenz einer un-
glaublichen Biervielfalt ist vielen Gasten eine zu grol3e Her-
ausforderung. Abhilfe schaffen zwei ausgebildete Bierbot-
schafter und Biersommeliers, die |hr Sortiment genaues-
tens kennen und sich darauf freuen, den Gasten genau das
zu empfehlen, was zum Anlass, zum Gericht oder zum Ge-

nuss am offenen Kamin perfekt passt.

Wer sich naher mit den Bierspezialitdten und den Braue-
reien beschaftigen moéchte, dem steht ein von den beiden
Bier-Experten aufwendig ausgearbeitetes Bier-Tagebuch

zur Verfligung.

Dariber hinaus zieht sich die Bierbegeisterung des Hotel-
Teams durch das gesamte Genuss- und Freizeitangebot:
Unterschiedliche bierkulturelle Tagesausfliige mit den Na-
men ,Hopfen”, ,Malz“ oder ,Hefe”, Brauerei-Kurztrips fir

Einsteiger und Fortgeschrittene oder eine kleine Rundreise



um den Staffelberg und zum Kloster bzw. zur Kloster-

brauerei Vierzehnheiligen dirfen da nicht fehlen.

Auch die hochwertige und allgegenwartige Prasentation
der Bierspezialitdten aus der Region wird vom Hotelteam
perfektionistisch zelebriert. Literflaschen werden auf Eis
wie Champagner serviert, im Zimmer steht bei Anreise ein
ausgewahltes Bierarrangement bereit und wer die Spitze
des Genusserlebnisses buchen mochte, dem steht das
Bierkulinarium ,,Heimat.Bier&Therme” mit 3-Gang-Bier-
menue, besonderer Tischdekoration und das hauseigene

Bieraromahandbuch zur Verfligung.

Insgesamt zieht sich ,The Power of Beer” auch durch den
ganzjahrigen Veranstaltungskalender und hinein in den
Wellnessbereich des Hotels: Denn was gibt es Schoneres
als sich beispielsweise von einer anstrengenden Bierwan-
derung zu drei ortsansassigen Brauereien im Wellnessbe-
reich zu erholen. Das Bierpeeling aus Hopfenbliten und
eine selbst hergestellte Bierpackung aus Schwarzbier sind

genau das Richtige, um sich verwoéhnen zu lassen.

Dabei setzt das Hotel sowohl auf die innere als auch auf die
dauBere Anwendung der edlen Bierspezialitaten aus der Re-

gion.

Der wahre Genuss entsteht aus einfachen Dingen: Die rich-
tigen, qualitativ hochwertigen Zutaten, die Liebe zum Pro-
dukt und die richtige Umgebung sowie viel Zeit zum Genie-

Ren.

Mit |hrem Angebot, das im Gesamtkonzept ,Hei-
mat.Bier&Therme” zusammengefasst ist, wird bayerische
Bierkultur erlebbar und zu einem unvergessenen, einzigar-

tigen Erlebnis.



Ihr Beitrag tragt in besonderer Weise dazu bei, die Attrak-
tivitdat und Wertanmutung des Bayerischen Bieres zu stei-

gern und sein Image zu férdern.

Dies ist der Jury die Auszeichnung mit der Goldenen Bier-
Idee 2023 fur Herrn Andreas Poth und dem gesamten
Team des Best Western Plus Kurhotels an der Obermain-

therme in Bad Staffelstein wert.

Herzlichen Glickwunsch!

Miinchen, 25. Mai 2023



